Mises en bouche

1% Entrée

Fole gras marbré aux grues de cacao -~ Chutney - Floue vitie

e Entrée

Noix de saint Jacques poblées-riz vénéré, sauce passion, Caviar

Plat
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Filet de. pugeovw»éau des Flandres — Chou rouge aux pommes - Moussekme de
\ panais — Légumes glacées - >

)
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/S Vvariation Fromagere '

Camembert DL Bufala trufff, chutney d'oignons rolges et pim&m@;,d'e‘spetette

- Dessert :
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Lw acompte dle 50€ (2 personnes) confirmern votve réservation

*Prix TTC et hors bolssons - Réservation au 03-20-08-81-1.0



MENU DE NOEL
67 €

Hors boissons

Fole gras marbré au grué de cacao ~ Chutney -

k-4

Flgue rotie

cassolette de homaro fagon thermidor

Filet de plgeonmneau des Flandres en deux fagons — Choux
rouges aux pommes — Mousseline de panais — Légumes
glacés

Douceur de Nogél exotique




